Aul3erbetriebnahme von Schankanlagen vor einer mehrwdchigen
Betriebsunterbrechunqg

Schankanlagen zum Ausschank aus Getrankebehaltern
(z. B. Bier, AFG Premix)

o Angebrochene Getrankebehélter abzapfen, Restmengen verwerfen.

e Schankgas am Flaschenventil der Gasflasche schlie3en.

o Wenn madglich, chemisch- mechanische Reinigung der kompletten
Schankanlage einschlie3lich zerlegtem Zapfkopf und Zapfhahn durchfihren,
wenigstens komplette Schankanlage griundlich mit Wasser spiilen. Leitungen nach
der Reinigung entleeren oder mit karbonisiertem Wasser beftillen.

e Thekenbereich, Glaserspulgerate, Spulbecken und Tropfwanne reinigen und
trocknen lassen.

e Bierkeller / Kiihlraume fir Getréanke und Kihlfacher der Theke reinigen. Bei
Kihlraumen und Theken ohne Ware Kiihlung ausschalten und Tiren offenstehen
lassen, mit Ware Kihlung eingeschaltet lassen und Tiren geschlossen halten.

e Verdampfer der Kiihlungen inklusive Tauwasserschalen reinigen.

e Begleitkiihler und Durchlaufkiihler mit Wasserkihlung weiterlaufen (kiihlen) lassen,
oder erst nach Ablassen des Kiihlwassers ausschalten.

Leitungsgebundene Schankanlagen (Postmix, Wasser)

Bei Postmixanlagen Reinigung durchfiihren
Wasserzufuhr / Wasserhahn schliel3en
Kohlenséaure am Flaschenventil schliel3en
Kihlung weiterlaufen lassen, nicht ausschalten
Hinweis ,,Aul3er Betrieb" anbringen

Inbetriebnahme von Schankanlagen nach einer mehrwéchigen
Betriebsunterbrechunqg

Schankanlagen zum Ausschank aus Getrankebehaltern
(z. B. Bier, AFG Premix)

o Abgeschaltete Kiihlungen von Bierkellern und Theke friihzeitig in Betrieb nehmen
und Ware (MHD beachten) vorkiihlen, mindestens 2 Tage.

o Begleitkihlungen oder Durchlaufkihler bei Bedarf wieder mit Wasser auffillen und
mit gentigend Vorlaufzeit herunterkihlen. Temperaturen prifen.

e Vor Inbetriebnahme chemisch- mechanische Reinigung der
Getrankeschankanlage einschlief3lich Zapfkopf und Zapfhahn durchfihren.
Zuvor Trinkwasser-Installation wieder in Betrieb nehmen. (Siehe dazu Abschnitt
Leitungsgebundene Schankanlagen in Betrieb nehmen)

e Offnen des Schankgases am Flaschenventil und anschlieRende Dichtigkeitskontrolle.

e Schutz vor gefahrlicher Schankgaskonzentration prifen (Gaswarnanlage, Liftung)

e Frische, volle Getréankebehalter anschlieRen, MHD prifen.

e Glaserspiilgerate zusammenbauen und mit geeigneten Glaserspulmittel betreiben.

e Vor Ausschank an die Gaste, sensorische Prifung (Aussehen, Geschmack,
Temperatur) vornehmen.




¢ Reinigung und Desinfektion der Thekenoberflachen empfehlenswert.

Leitungsgebundene Schankanlagen (Postmix, Wasser)

e Trinkwasser-Installation wieder in Betrieb nehmen.
Empfehlung DVGW: Entnahmestellen vollstandig 6ffnen und Wasser bis zur
Temperaturkonstanz abflieen lassen. Bei Stillstand von mehr als 6 Monaten
Fachfirma zur Wiederinbetriebnahme nach DIN EN 806-4 beauftragen.

Schankanlage

e Vor Inbetriebnahme chemische Reinigung durchfihren.
Wasserfilter austauschen / erneuern
Wasserzulauf / Wasserhahn 6ffnen
Kohlensaure am Flaschenventil 6ffnen und Dichtigkeitskontrolle durchfihren
Schutz vor gefahrlicher Schankgaskonzentration prufen (Gaswarnanlage, Luftung)
Sensorische Prufung (Geschmack, Geruch, Temperatur) durchfiihren

Wichtiqg:

Vor Wiederinbetriebnahme einer Getrdnkeschankanlage ist eine
Reinigung zwingend erforderlich!

Es sollte eine professionelle, chemisch- mechanische Reinigung der
Schankanlage durchgefihrt werden.

Lediglich spulen der Schankanlage mit Waser oder direktes Anzapfen
eines Getrankebehélters an eine Uber langeren Zeitraum stillgelegte
Schankanlage ist nicht ausreichend und unakzeptabel.

Vor der Betriebsunterbrechung angezapfte Getrankebehalter dirfen bei
Wiederinbetriebnahme nicht mehr angezapft werden, aul3er der
Getrankehersteller gibt, nach Rucksprache oder Prifung, einen
Weiterausschank ausdrucklich frei.

Getranke aus Ausschanktanks sind vor Wiederinbetriebnahme der
Schankanlage durch den Getrankehersteller auf moglichen
Weiterausschank zu prufen.

Eine sensorische Prifung des Getrankes vor Abgabe an den Gast ist
unerlasslich.

Hilfreiche Informationen der BGN:
ASI 6.80 Sicherer Betrieb von Getrankeschankanlagen
ASI 6.84 Hygienischer Betrieb von Getrankeschankanlagen
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